
La Bodega
La historia comenzó con Athanase de Villermont, el hijo de una familia noble 
que heredó una extensa propiedad de su familia en el área de Aÿ. Previó el 
extraordinario potencial de los vinos de Champagne, pero como aristócrata 
se le prohibió involucrarse en el comercio. Luego conoció a Joseph Bollinger, 
un alemán que había viajado mucho para aprender sobre el comercio del 
vino de Champagne, y Paul Renaudin, un hombre local que estaba fascinado 
por el mundo del vino. La firma Renaudin-Bollinger & Cie fue fundada el 6 
de febrero de 1829.
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BOLLINGER LA GRANDE ANNÉE ROSÉ
CHAMPAGNE, FRANCIA.

VINIFICACIÓN

Tipo de Vino: Rosado/Champagne
Variedades: 65% Pinot Noir, 35% Chardonnay.
21 Crus: principalmente Aÿ y Verzenay para el Pinot Noir, Le Mesnil-sur-Oger 
y Oiry para el Chardonnay. 5% vino tinto Côte aux Enfants.
Uso exclusivo de la cuvée. Fermentado íntegramente en barrica.
En Bollinger, solo las cosechas de muy alta calidad se convierten en Vitage. 
Alcohol: 12,0%
Maduración: más del doble del tiempo requerido por la denominación.
Dosage: moderado, 8 gramos por litro.
Capacidad de Guarda: 20 años
Temperatura de Servicio: Servir de 8 a 10 º C

NOTAS DEL SOMMELIER

Una rosa delicada derivada de La Côte aux Enfants Pinot Noir.

Aromas de grosellas rojas y frutos negros acompañan a las encan-
tadoras notas cítricas.

Mucha delicadeza. La frescura y la textura cremosa se prolongan con 
un final picante.

La Grande Année Rosé se disfruta mejor con platos salados.
Filetes de pechuga de pato, codorniz, paloma o pintada.
Salsa de venado Grand Veneur.
Cocina exótica u oriental.

La Grande Année Rosé es una expresión alternativa de La Grande Année, 
transformada por la adición, en la mezcla, del vino tinto único de La Côte aux 
Enfants. La emblemática parcela única de la casa, ubicada en Aÿ, produce vino tinto 
tranquilo solo cuando la uva alcanza la madurez perfecta. Después de la vinificación 
en pequeñas barricas de roble envejecido y una crianza prolongada sobre sus lías, 
aún hoy cada botella de La Grande Année Rosé es cribada y degüelle a mano.

Esto refleja toda la experiencia de la casa, capaz de crear una cuvée cuya calidad solo 
es igualada por su rareza.


