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AOC CHATEAUNEUF-DU-PAPE (VALLE DEL RODANO), FRANCIA.

VINIFICACION

Tipo de Vino: Tinto.

Variedades: 70 % Grenache, 20 % Syrah, 10 % Mourvedre.

Alcohol: 14,5%.

Vinificacidn: La fermentacidn alcohdlica se realiza en barricas de roble. La
maceraciéon es especialmente larga (5 a 7 semanas). Crianza en barrica de
roble francés por 12 meses.

Capacidad de Guarda: 5 afios.

Temperatura de Servicio: Servir de 16 a 18 °C.

NOTAS DEL SOMMELIER

}“‘ Color rubf profundo con reflejos violaceos.

D Nariz generosa y compleja que revela aromas de cereza negra, de
" «carrascal» y de canela.

En boca, es potente, equilibrado, con un final persistente donde
= predominan unos taninos redondos y unos aromas de cereza
confitada y de canela.

ﬁ@ﬂ Ideal para caza, pato, gansos de Guinea, 0osso bucco y quesos fuertes.

Uhteanment-du-Pap

APFELLATION D ORIGINE PROTEGEE

La Bodega
Calvet es un négociante francés que tiene un extenso catdlogo de vinos franceses,
con un enfoque principal en la produccién de vino de valor de Burdeos. La
empresa fue fundada por Jean-Marie Calvet en Tain I'Hermitage en 1818. Poco
después, se expandid a Burdeos, estableciéndose en la ciudad propiamente dicha
C A LV E T en 1818 y construyendo un castillo en el Médoc en 1870. En 1889, Calvet Beaune
fue oficialmente establecido en Borgorfia. Habiéndose establecido en toda Francia,

Maison Fondée en 1818

Calvet se centrd en Burdeos, que constituye el segmento mas grande de su cartera
moderna.
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