CALVET ROSE D’ANJOU
ROSE D'ANJOU, VALLE DEL LOIRA, FRANCIA.

VINIFICACION

Tipo de Vino: Rosado.

Variedades: 60 % Cabernet Franc, 20 % Grolleau y 20 % Gamay.

Alcohol: 11,0%.

Vinificacidon: Maceracidn corta sobre pellejos para extraer el color y los
precursores de aromas. Fermentacién a baja temperatura para desarrollar el
potencial aromatico.

Capacidad de Guarda: 3 afios.

Temperatura de Servicio: Servir de 8 a 10 °C.

NOTAS DEL SOMMELIER
|:\‘§: Bonita capa rosa palido.

Nariz muy expresiva de frutos rojos con notas mentoladas.
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En boca, el vino es muy redondo y fresco.
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@ﬂ Este vino es el acompaifiamiento ideal de todas las comidas de verano.
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La Bodega
Calvet es un négociante francés que tiene un extenso catdlogo de vinos franceses,
con un enfoque principal en la produccién de vino de valor de Burdeos. La
empresa fue fundada por Jean-Marie Calvet en Tain I'Hermitage en 1818. Poco
después, se expandid a Burdeos, estableciéndose en la ciudad propiamente dicha
C A LV E T en 1818 y construyendo un castillo en el Médoc en 1870. En 1889, Calvet Beaune
fue oficialmente establecido en Borgorfia. Habiéndose establecido en toda Francia,

Maison Fondée en 1818

Calvet se centrd en Burdeos, que constituye el segmento mas grande de su cartera
moderna.
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