CUNE IMPERIAL RESERVA
D.O. RIOJA, ESPANA.

VINIFICACION

Tipo de Vino: Tinto.

Variedades: 85% Tempranillo, 10% Graciano, 5% Mazuelo.

Alcohol: 13,5 %

Reposo: 24 meses en barricas de roble francés y americana y 24 meses en
botella antes de salir al mercado.

*Se elabora sdlo en afladas excepcionales.

Capacidad de Guarda: 12 afios

Temperatura de Servicio: Servira15-17° C

NOTAS DEL SOMMELIER
Efi Capa alta de color cereza picota con matices rojo brillante.

D En nariz resaltan aromas a frutos del bosque y regaliz perfectamente
> equilibrados con las notas especiadas a tomillo, romero, clavo y hoja
de puro que proceden de su estancia en barrica.

En boca expresa su elegancia debida a un tanino amable que aporta
= redondezy frescura. Es un vino largo y amplio con una retronasal muy
interesante por su complejidad.

ﬁ@ﬂ Se recomienda acompafiar con con platos de caza y hongos, carnes
rojas de la parrillay quesos duros.

Corresponde a una seleccidn de las mejores uvas vendimiadas
manualmente en nuestros pagos de Rioja Alta. Tras la fermentacion,
el vino se mantiene en la tina de roble, donde macera hasta obtener
el colory la estructura deseadas. La fermentacién malolactica afina al
vino dejandolo en su adecuada acidez.

La Bodega
Y“gDADA En 18, CVNE, o como se conoce por su nombre completo en el momento de la
| fundacion de la comparfia —Compariia Vinicola del Norte de Espafia- nace
Q) en la localidad riojana de Haro el 24 de marzo de 1879, fundada por los
- L hermanos Raimundo y Eusebio Real de Asida. Ademas de ser una marca

e

N 30% de su produccién por mas de 90 paises repartidos por cuatro continentes

lider en el mercado espafiol, CVNE es un referente mundial y distribuye el

(Europa, América, Asia y Oceanfia).
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