CUNE REAL CRIANZA
D.O. RIOJA, ESPANA.

VINIFICACION

Tipo de Vino: Tinto.

Variedad: 85 % tempranillo, 15 % garnacha tinta y mazuelo.
Alcohol: 13,5 %

Reposo: 12 meses en barrica de roble americano.

Capacidad de Guarda: 5 afios

Temperatura de Servicio: Servira 16 -18° C

NOTAS DEL SOMMELIER
;\i Capa media de color granate con notas azuladas en el ribete.
D En nariz los aromas que destacan son los derivados de los frutos del
%" bosque con notas a regaliz bien ensamblados con los aromas golosos
a vainillas, toffes y cacaos procedentes de la crianza de 12 meses en

barricas de roble americano.

Entrada suave y paso marcado por un tanino redondo con un final
= ligeramente acido que nos lleva a una retronasal larga y afrutada.

ﬁ@ﬂ Es un vino facil de beber, fresco y perfecto acompariante para todos
los platos de la dieta mediterranea.

La Bodega
Y“gDADA En 18, CVNE, o como se conoce por su nombre completo en el momento de la
| fundacion de la comparfia —Compariia Vinicola del Norte de Espafia- nace
Q) en la localidad riojana de Haro el 24 de marzo de 1879, fundada por los

§ L/l/ hermanos Raimundo y Eusebio Real de Asida. Ademas de ser una marca
6'\ 30% de su produccién por mas de 90 paises repartidos por cuatro continentes

A

lider en el mercado espafiol, CVNE es un referente mundial y distribuye el

(Europa, América, Asia y Oceanfia).

EVEREST

INES & SPIRITS




