CUNE RUEDA .
D.O. RUEDA, ESPANA.

VINIFICACION

Tipo de Vino: Blanco.

Variedad: 100% Verdejo.

Alcohol: 125 %

Reposo: Sin Reposo.

Capacidad de Guarda: 2 afios
Temperatura de Servicio: Servira8-12°C

NOTAS DEL SOMMELIER
Di Juvenil color amarillo verdoso.

D Elevada intensidad aromatica que caracteriza la variedad verdejo,

%" donde encontramos ciertos aromas tropicales entrelazados con
melocotones, albaricoques y complementados por las notas herba-
ceos a hinojo y heno.

Su entrada en boca es suave y marcada por una buena expresividad,
= : : P
siendo su paso graso con un final sabroso y equilibrado.

ﬁ@ﬂ Se recomienda acompafiar con Mariscos, Pescados, salasa exdticas y
como aperitivo.

La Bodega
Y“gDADA En 18, CVNE, o como se conoce por su nombre completo en el momento de la
| fundacion de la comparfia —Compariia Vinicola del Norte de Espafia- nace
Q) en la localidad riojana de Haro el 24 de marzo de 1879, fundada por los

: L/I/ hermanos Raimundo y Eusebio Real de Asida. Ademas de ser una marca

N 30% de su produccién por mas de 90 paises repartidos por cuatro continentes

lider en el mercado espafiol, CVNE es un referente mundial y distribuye el

(Europa, América, Asia y Oceanfia).
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