UNDURRAGA U BY UNDURRAGA
CARMENERE
VALLE CENTRAL, CHILE.

VINIFICACION

Tipo de Vino: Tinto.

Variedades: 85% Carménere, 15% Syrah

Alcohol: 14,0 %

Vinificacidn: En tanques de acero inoxidable, entre 2 a 5 meses.
Capacidad de Guarda: 3 afios

Temperatura de Servicio: Servirade 16 a18 °© C

NOTAS DEL SOMMELIER

E.\:: Intenso color violaceo.

D Aromas a frutas rojas, cerezas y especias.
R

Es un vino de cuerpo ligero, seco, la fruta mas madura que en nariz,
S vibrante frescura y terroso.

ﬁ@ﬂ Se recomienda acompafiar con Pasta, Carnes blancas y Quesos
suaves.

La Bodega

Undurraga es una de las viflas chilenas mas prestigiosas y con mayor
l | N D l | RAGA trayectoria. Desde sus inicios, en 1885, la incansable busqueda de la calidad,
la cercanfa al consumidor y el profundo caracter innovador han hecho de

Undurraga un ejemplo entre sus pares. Con presencia en mas de 70 paises,
ESTABLISHED IN 1885 diversos paladares son deleitados a través de vinos de alta calidad reconocida
en todo el mundo.
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